
POR QUE PADANG?POR QUE PADANG?POR QUE PADANG?
V i v a  e s s a  e x p e r i ê n c i a !

Aproveite!

Muito Além
Com o tempo, sentimos que
era preciso ir além.
Criar mais do que uma
parada rápida: um espaço
onde fosse possível viver
Itamambuca com calma,
aproveitar as tardes e
saborear uma refeição
especial.
Assim nasceu o Padang —
um convite para
desacelerar, apreciar boa
companhia, boa comida e
bons momentos.

Um pico lendário
Do surfe mundial que,
dependendo do dia,
presenteia quem chega com
ondas perfeitas e momentos
raros de conexão, liberdade
e solitude.

É inspirados por esse espírito 
       que criamos o Padang.

Desde 1988, estamos presentes
       na Praia de Itamambuca,
      atendendo gerações com sucos.
naturais e sanduíches feitos com
      simplicidade, frescor e qualidade. Contato:

@padang.itamambuca

(12) 99215-6761

Hoje em dia
Nosso sonho tomou forma
e ficamos felizes em poder
compartilhar com nossos
clientes e amigos toda a
alegria que é ser Padang

Quando imaginamos um refúgio
distante do ritmo acelerado do
cotidiano — onde a tranquilidade,
o silêncio e a força da natureza
se encontram — é impossível não
pensar em Padang, na ilha de
Sumatra, Indonésia. 

Um Sonho



59 Mista (peixe, lula e camarão) R$98

56 Camarão à dorê R$91

162 Itamambuca
Mix de folhas, tomate seco, pão integral e parmesão gratinado

ao pesto

R$82

ENTRADAS
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58 Lula à dorê R$92

57 Iscas de peixe R$91

55 Casquinha de siri R$34

138 Bolinho de bacalhau (6 unid) R$64

53 Fritas R$49

119 Lula à provençal R$99

44 Salada Caesar
Alface, tomate cereja, croutons, frango grelhado, molho caesar

R$78

47 Tropical
Mix de folhas, tomate, manga e abacaxi

R$77

46 Palmito
Palmito, rúcula e tomate cereja

R$81

23 Caprese
Mozarela de búfala, rúcula, manjericão e tomate ao pesto

R$78

45 Primavera
Mix de folhas, tomate, cenoura, beterraba e cebola

R$49

169 Mariscos à vinagrete
Mariscos ao molho vinagrete. Acompanha pão tostado

R$83

MASSAS
261 Fettuccine au Mare R$220 R$ 154

263 Fettuccine de Camarão R$225 R$ 157

41 Spaghetti à Bolonhesa R$ 145 R$ 101

42 Spaghetti ao Sugo R$99 R$69

43 Spaghetti Alho e Óleo R$93 R$65



CAMARÃO

LAGOSTA

314 Camarão Hawaii
Camarão servido no abacaxi com mostarda, creme de leite e

molho bechamel. Acompanha arroz

R$282 R$ 197

11 Camarão na Moranga
Molho de camarão servido na abóbora com catupiry,

champignon e parmesão. Acompanha arroz

R$280

167 Camarão Ubatuba
6 camarões à paulista,1 mini moqueca de camarão, 6 camarões

empanados. Acompanha arroz branco, arroz à grega, pirão e fritas

R$350

63 Camarão Thermidor
Camarão flambado ao molho bechamel, parmesão, catupiry e

champignon. Acompanha arroz e purê de batata

R$263 R$ 184

330 Camarão Especial
Camarão empanado recheado com catupiry. Acompanha arroz à

grega e batata sauté

R$290 R$203

06 Camarão à Paulista
Camarão rosa médio salteado no azeite e alho frito. Acompanha arroz

com brócolis

R$315 R$220

312 Lagosta Thermidor
Lagosta dourada na manteiga, flambada com conhaque, páprica

e cebola ao molho bechamel com parmesão, champignon e

catupiry. Acompanha arroz e purê de batata

R$380

313 Lagosta do Chef
Lagosta em cubos refogada na manteiga e vinho branco com creme de

leite e grãos de mostarda, gratinada com parmesão. Acompanha arroz

e batata palha

R$205

155 Camarão da Praia
Camarão, arroz, creme de leite e vinho branco servido no coco verde

e gratinado com catupiry e parmesão

R$270
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01 Abadejo à Moda do Chef
Abadejo empanado recheado com camarão, catupiry e champignon.

Acompanha arroz à grega e fritas

R$291

02 Abadejo à Padang
Grelhado com alcaparras, champignon, brócolis e palmito.

Acompanha arroz

R$289 R$202

09 Paella à Padang
Camarão grande, marisco, lula, polvo, tomate, brócolis, açafrão e arroz

R$310 R$217

163 Abadejo à Belle Munière
Grelhado com camarão, champignon e alcaparras. 

Acompanha arroz e batata sautè

R$290 R$203

165 Abadejo Verão
Grelhado com frutos do mar. Acompanha brócolis e arroz

R$290 R$203

64 Abadejo Itamambuca
Grelhado com lula, polvo, marisco e camarão ao molho de creme de

leite. Acompanha arroz

R$295 R$206

03 Abadejo ao Molho de Camarão
Grelhado, coberto com molho de camarão e catupiry.

Acompanha arroz e fritas

R$270 R$ 189

25 Pescada Tropical
Filé grelhado ou à milanesa. Acompanha arroz à grega e fritas

R$ 187 R$ 130

333 Peixe Caiçara
Pescada grelhada com especiarias e tomate confit.

Acompanha arroz com rúcula e banana da terra grelhada

R$240 R$ 168

08 Caldeirada do Mar
Peixe e frutos do mar. Acompanha arroz e pirão

R$289 R$202

10 Moqueca de Peixe
Peixe ao molho dendê. Acompanha arroz e pirão

R$260 R$ 182

337 Moqueca de Camarão
Camarão ao molho dendê. Acompanha arroz e pirão

R$280 R$ 196

336 Moqueca de Palmito
Palmito e abobrinha ao molho dendê.

Acompanha arroz e farofa de banana

R$ 195 R$ 136

69 Bobó de Camarão
Camarão com purê de mandioca e leite de coco ao molho dendê.

Acompanha arroz ao leite de coco e farofa de banana

R$260 R$ 182
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07 Risotto Au Mare
Camarão, lula, polvo e mariscos com molho sugo e arroz arbóreo

R$260 R$ 182

339 Salmão
Salmão em cubos, molho sugo, azeitona, alcaparras, ervilha e arroz arbóreo

R$200 R$ 140

341 Polvo à la Playa
Polvo, champignon, tomate cereja, rúcula, arroz arbóreo e crostini de parmesão

R$235 R$ 164

68 Palmito
Palmito, abobrinha, tomate seco, manjericão e arroz arbóreo

R$ 180 R$ 126

66 Camarão
Camarão com abobrinha e arroz arbóreo

R$240 R$ 168

2011 Veggie
Arroz branco, farofa de banana, fritas, palmito e ervilhas

R$46

2008 Salmão Grelhado
Salmão grelhado ao molho de alcaparras e champignon, 

arroz, brócolis e palmito

R$89

3004 Cajá do Mar
Camarão grelhado no azeite trufado, arroz negro, palmito e molho

de cajá

R$ 103

3002 Medalhão das Castas
Medalhão de mignon grelhado. Acompanha risotto de shimeji, 

aligot de mandioca salsa e espinafre

R$ 115

3006 T-Bone ao Rei
T-bone grelhado, com risotto de queijo, molho de mostarda 

e mel e batata corada

R$ 125

CRIAÇÕES DO CHEF

334 Salmão Tropical
Salmão grelhado com banana e palmito. Acompanha molho de

maracujá e arroz com tomate seco

R$234 R$ 163

332 Polvo à Provençal
Polvo com azeite, vinho branco, alecrim e manjericão.

Acompanha batatas coradas e arroz com rúcula

R$298 R$208

110 Pescada com Banana
Pescada enrolada na banana com camarão. Acompanha arroz e

purê de batata

R$205 R$ 143



FRANGO
SI

G
A

-N
O

S 
N

A
S 

R
ED

ES
 S

O
C

IA
IS

:

@
p
a
d
a
n
g
.it
a
m
a
m
b
u
ca

36 Frango à Parmegiana
Filé de frango empanado à parmegiana. Acompanha arroz e fritas

R$ 169 R$ 118

37 Strogonoff de Frango
Frango em tiras ao molho bechamel com champignon.

Acompanha arroz e fritas

R$ 150 R$ 105

15 Picanha à Brasileira
Picanha na grelha. Acompanha arroz, farofa, fritas e vinagrete 

R$278 R$ 194

16 Picanha da Serra
Grelhada com alho. Acompanha arroz com brócolis e fritas 

R$280 R$ 196

CARNE

27 Mignon Grelhado
Filé grelhado. Acompanha arroz, feijão, farofa e fritas

R$265 R$ 185

18 Strogonoff de Mignon
Mignon em tiras ao molho bechamel com champignon. Acompanha

arroz e fritas

R$205 R$ 143

49 Mignon à Fiorentina
Grelhado ao molho bechamel com palmito e bacon, gratinado com

parmesão. Acompanha arroz

R$279 R$ 195

13 Mignon à Parmegiana
Filé empanado à Parmegiana. Acompanha arroz e fritas

R$260 R$ 182

171 Contra filé à Brasileira
Filé na grelha. Acompanha arroz, farofa, vinagrete e fritas

R$ 198 R$ 138
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PRATO DO SURF

28 Contra filé R$53

29 Peixe Grelhado R$52

2009 Peixe à Milanesa R$52

30 Frango Grelhado R$48

3001 Frango à Milanesa R$48

24 Omelete R$46

2007 Abadejo Grelhado R$85

OPÇÃO 1

Arroz, feijão, fritas, 
farofa e salada

Escolha seu acompanhamento

OPÇÃO 2

Arroz, feijão, farofa
e legumes cozidos

EXTRAS
31 Arroz branco R$ 18

159 Arroz à grega R$27

160 Arroz pimontês R$42

161 Pirão R$24

32 Feijão R$ 18

35 Purê de batata R$33

54 Farofa de banana R$24

33 Filé de frango R$28

423 Legumes R$30

420 Contra filé R$37

421 Filé de pescada R$35

422 Omelete R$20

419 Filé de picanha R$73

418 Filé mignon R$69



125 Banana Flambada R$42

134 Petit Gateau R$35

SOBREMESAS

133 Brigadeiro R$6

120 Fatia Bolo Mousse R$20

130 Pudim de Leite R$17

132 Torta Holandesa R$22

132 Torta Banoffe R$20

R$127 Fatia de Bolo 15

132 Torta de Limão R$20

132 Torta Ferrero Rocher R$22

121 Batido com Banana R$34

AÇAÍ BOWL

122 Batido com Morango R$35

123 Batido com Cupuaçu R$35

500ml Todos os bowls acompanham

granola e banana picada

250 Frango
patê de frango, salsinha, tomate, alface e cenoura

R$23

252 Ricota
ricota temperada, salsinha, tomate, alface e cenoura

R$23

251 Atum
patê de atum, salsinha, tomate, alface e cenoura

R$24

253 Ricota com Frango
ricota temperada, patê de frango, salsinha, tomate, alface e

cenoura

R$24

SANDUÍCHE NATURAL todos no pão integral

(prestígio ou brigadeiro)



PIZZAS TRADICIONAIS
70 Aliche

Anchova e parmesão

R$ 120 R$84

GRANDE BROTO

71 Alho e Óleo
Alho frito, mozzarella e parmesão

R$90 R$63

73 Atum
Atum e cebola

R$ 105 R$73

74 Bacon
Bacon, ovo cozido e mozzarella

R$99 R$69

76 Brócolis
Brócolis, catupiry e bacon

R$ 101 R$70

78 Calabresa
Calabresa, cebola e mozzarella

R$95 R$66

80 Catupiry
Catupiry

R$90 R$63

81 Cinco Queijos
Mozzarella, parmesão, catupiry, provolone e gorgonzola

R$ 115 R$80

83 Dom Paco
Cebola, catupiry e calabresa

R$98 R$68

101 Portuguesa
Mozzarella, presunto, ovo cozido e cebola

R$ 110 R$77

102 Quatro Queijos
Mozzarella, parmesão, provolone e catupiry

R$ 110 R$77

84 Escarola
Escarola, mozzarella e bacon

R$98 R$68

85 Frango com Catupiry
Frango temperado desfiado e catupiry

R$ 103 R$72

87 Pepperoni
Pepperoni e mozzarella

R$ 110 R$77

89 Lombinho
Lombo canadense, cebola e catupiry

R$ 101 R$70

90 Marguerita
Mozzarella, tomate, manjericão e parmesão

R$ 102 R$71

92 Milho Verde
Milho verde e catupiry

R$95 R$66

94 Mozzarella
Mozzarella e tomate

R$90 R$63

95 Napolitana
Mozzarella, tomate e parmesão

R$99 R$69

98 Palmito 
Palmito e mozzarella

R$ 110 R$77
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PIZZAS ESPECIAIS
72 À Moda

Frango, palmito, mozarella e ovo cozido

R$ 115 R$80

GRANDE BROTO

75 Baianinha
Calabresa moída apimentada e mozzarella

R$ 101 R$70

88 Berinjela
Berinjela refogada e mozzarella

R$99 R$69

91 Marguerita Especial
Mozzarella de búfala, parmesão, manjericão e tomate seco

R$ 110 R$77

349 Especiale
Presunto Parma, mozzarella, tomate cereja e rúcula

R$ 127 R$88

111 Abobrinha
Abobrinha, mozzarella e parmesão

R$99 R$69

93 Mozzarella Especial
Mozzarella de búfala e tomate seco

R$ 108 R$75

96 Padang
Brócolis, mozzarella, rúcula, escarola e tomate seco

R$ 105 R$73

104 Rúcula especial
Rúcula, mozzarella de búfala e tomate seco

R$ 110 R$77

105 Siena Calabresa
Calabresa, palmito, cebola e catupiry

R$ 107 R$74

345 Indonesia
Calabresa, gorgonzola, mozzarella e cebola marinada no shoyu

R$ 109 R$76

109 Camarão
Camarão, cebola e catupiry

R$ 130 R$91

112 Banana
Banana, mel e canela

R$70 R$49

115 Morango e chocolate
Ganache de chocolate meio amargo e morango

R$92 R$64

114 Chocolate
Ganache de chocolate meio amargo

R$72 R$50

100 Peruana
Atum, mozzarella e cebola

R$ 110 R$77

103 Rúcula
Rúcula, mozzarella e tomate seco

R$ 112 R$78

108 Toscana
Calabresa moída, cebola e mozzarella

R$99 R$69

116 Parma Tartufata
Presunto Parma, azeite trufado, alho poró, mozzarella de

búfala, pimenta calabresa

R$ 138 R$96
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Espumante Salton Brut‌
Absolut Raspberry‌
Licor de Pêssego‌
Água de flor de laranjeira‌
Hibisco‌
Frutas da estação‌

Clericot Padang‌
jarra $140 / taça $50‌

Refrescante e frutado‌

Kiwi‌
Limão Siciliano‌
Saquê Dourado‌
Vodka Smirnoff‌
Monin Manga‌
Sorbet de Morango‌

Leve e frutado‌

Absolut Vanilia‌
Tangerina‌
Pimenta dedo de moça‌
Maracujá‌
Monin Manga‌
Sorvete de Coco‌

Frutado e picante‌

Vodka Smirnoff‌
Caju‌
Tangerina‌
Limão Siciliano‌
Hortelã‌
Aperol‌
Grenadine‌

Frutado e refrescante‌

Cachaça Gabriela‌
Cupuaçu‌
Maracujá‌
Limão‌
Espuma de Açaí‌

Frutado‌

Bolinho da ‌Vovó‌

Licor de avelã
Frangelico‌
Absolut Vanilia‌
Limão Siciliano‌

Cítrico e Adocicado‌

$45‌

Rum Bacardi Carta
Branca‌
Monin Lichia‌
Hortelã‌
Limão Taiti‌
Água com gás‌

Mojito de Lichia‌

Refrescante e frutado‌

$38‌

Mojito de manga

com Maracujá‌

Rum Bacardi Carta Branca‌
Monin Manga‌
Suco de Maracujá‌
Hortelã‌
Limão Taiti‌
Água com gás‌

Refrescante e frutado‌

$38‌

The Rose Affair‌

Gin Beefeater Pink‌
Limão Siciliano‌
Água de Rosas‌
Hibisco‌

Cítrico e floral‌

$42‌

Negroni

Envelhecido‌

Gin Beefeater‌
Campari‌
Mix de Vermutes‌
Armazenado em Carvalho‌

Encorpado e Amadeirado‌

$44‌

Releituras de
Clássicos‌

Assinaturas‌
da casa‌

Alvorada‌$40‌

s/ álcool $32‌

Banzai Pipeline‌$44‌

s/ álcool $34‌

Umami‌$42‌

s/ álcool $34‌

Padang Padang‌ $40‌

s/ álcool $32‌

661‌

662‌

663‌

664‌

665‌

667‌

668‌

669‌

670‌

670‌



$34

$39
$43
$56

$40

Caipirinhas especiais Caipirinhas especiais 

Sabores
Caju com limão,
Morango com limão siciliano,
Frutas Vermelhas

Vodka
Smirnoff
Absolut
Ciroc

Saquê
Azuma dourado

Cachaça
Velho barreiro

Sabores
Morango, maracujá, coco

Vodka
Smirnoff
Absolut

$35

$38
$42

BatidasBatidas

Velho barreiro
Cachaça

$32

$36
$40
$53

Jorge amado $38
Cachaça Gabriela, maracujá, limão
510

Macunaíma $38
Cachaça Salinas Bálsamo, limão, xarope
de açúcar, toque de Fernet Branca

516

Aperol Spritz $42
Aperol, espumante Salton Brut,
twist de laranja

506

Margarita $44
Tequila José Cuervo, Cointreau, limão
514

Moscow mule $40
Absolut, limão, xarope de açúcar, espuma
de gengibre

517

Cosmopolitan $42
Absolut Citron, Cointreau, limão siciliano,
xarope de cranberry

Pina colada $36
Rum Bacardi, abacaxi, leite de coco

Mojito $35
Rum Bacardi, limão, xarope de
açúcar, hortelã 

Gin tônica $42
Gin Tanqueray, tônica, limão taiti,
limão siciliano

Gin tropical $45
Gin Tanqueray, Red Bull tropical,
limão siciliano e laranja

Cucumber smash $42
Gin Tanqueray, pepino, limão
siciliano, xarope de açúcar

Dry martini $45
Gin Tanqueray, vermute Noilly Prat Extra
Dry, azeitona, zest de limão siciliano

Negroni $44
Campari, Vermute Punt e Mes,
Cinzano, twist de laranja

Boulevardier $45
Jack Daniel’s, Campari, Vermute Punt
e Mes, twist de laranja

Whiskey sour $44
Mix de bourbons, limão siciliano, xarope de
açúcar, angostura, twist de laranja

N.y. Sour $46
Mix de bourbons, limão siciliano, xarope de
açúcar, vinho tinto, angostura

Cachaça

Caipirinhas tradicionais Caipirinhas tradicionais 

Mato Dentro, Seleta, 
Salinas, Boazinha

Limão, morango, maracujá, kiwi,
abacaxi, melancia, tangerina, 3 limões

Sabores

Vodka
Smirnoff
Absolut
Ciroc

$36
Saquê

Azuma dourado

Clássicos‌Clássicos

515

509

513

512

519

521

511

507

523

524

525

Velho Barreiro
$34

Mato Dentro, Seleta,
Salinas, Boazinha

$36

Mato Dentro, Seleta,
Salinas, Boazinha

$37

469

470

471

472

473

474

475

476



$21

292 Laranja, cenoura e beterraba

$22

$22

$23

291 Limonada suíça

290 Laranja, cenoura e mel

207 Laranja com mamão

SUCOS ESPECIAIS

$21

$23

$23

305 Tradicional

305 Com cupuaçu

305 Com laranja

AÇAÍ

$23305 Com morango

$23305 Com banana

$23305 Com abacaxi e hortelã

270 Expresso

269 Expresso + brigadeiro

133 Só o brigadeiro

$8

CA

FÉZINHO

$13

$6

318 Morango e leite

319 Banana e leite

320 Banana, mamão e
laranja

$23

$21

$24

VITAMINAS

$20

Maçã Verde

Kiwi

Limão Siciliano

Manga

Todas preparadas com limão

 e água com gás

700 Escolha até 2 sabores

SODAS 
ITALIANAS

Cranberry

Melancia

Abacaxi

Lichia

206 Laranja

208 Limão

212 Melancia

209 Limão com hortelã

210 Manga

207 Limão com hortelã e gengibre

201 Abacaxi

201 Abacaxi com hortelã

217 Morango

390ML

$17

$15

$16

$17

$17

$19

$17

$18

$19

SUCOS

294 Detox

$22293 Laranja com morango

$24

SUCO 390 mlSUCO 390 ml

390ML

390ML



Bebidas
sem álcool

Chopp

chopp heineken‌ Chopp ipa baden‌

Cervejas

246 GUARANÁ ZERO
247 GUARANÁ ANTARCTICA $9

248 SHCHWEPPES CITRUS $9
240 ÁGUA TÔNICA $9
241 ÁGUA TÔNICA ZERO $9
249 H2OH $9

$9
185 ÁGUA SÃO LOURENÇO SEM GÁS $7
186 ÁGUA SÃO LOURENÇO COM GÁS $8
242 MAMBA WATER SEM GÁS $7
243 MAMBA WATER COM GÁS $8
244 COCA COLA $9
245 COCA COLA ZERO $9

190 300 ML $18
191 600 ML $34

192 300 ML $19
193 600 ML $36

600ml‌

745 HEINEKEN
$24746 BADEN BADEN
$28

747 AMSTEL $19

Long neck‌
740 HEINEKEN $16
741 HEINEKEN ZERO $16
742 PRAYA $16
743 AMSTEL ULTRA $15
744 LAGUNITAS $19

Doses

452 CAMPARI
Aperitivos‌

453 FERNET BRANCA
454 PUNT E MES
Licores‌
455 DIEGO ZAMORA
456 GABRIELA
457 AMARULA
458 BAILEYS
459 JAGERMEISTER
460 COINTREAU
461 TIA MARIA
462 FRANGÉLICO
Tequila‌
463 JOSÉ CUERVO
Rum‌
464 BACARDI
Outros‌
465 STEINHAEGER
466 PISCO CAPEL
467 SAQUE AZUMA
468 CONHAQUE DOMECQ

$25
$35
$32

$42
$24
$35
$36
$37
$38
$58
$33

$37

$25

$30
$46
$28
$20

Whisky’s e bourbons‌
435 RED LABEL $30
436 BLACK LABEL $44
437 CHIVAS $36
438 JACK DANIEL’S $38
439 JIM BEAN $34
440 WOODFORD $60
441 WILD TURKEY $44
Vodkas‌
442 SMIRNOFF $24
443 ABSOLUT TRADICIONAL $29
444 ABSOLUT FLAVORS $35
445 CIROC TRADICIONAL $54
446 CIROC RED BERRY $55
Gins‌
447 HIGH MOUNTAIN $30
448 TANQUERAY $38
449 BOMBAY $30
450 BEEFEATER $37
451 HENDRIX $55



Carta 

0864  PLEXUS ROSÈ   $91
PORTUGAL, CASTELÃO E TINTA RORIZ

1705 FAMIGLIA TONATO $130
BRASIL, MOSCATEL

1704 FAMIGLIA TONATO $130
BRASIL, BRUT CHARDONNAY

1008 NANCUL CLASSIC   $131
CHILE, SAUVIGNON BLANC

1125 PICARÓN $65
CHILE, CHARDONNAY

1006 PUNTA IN ALTO $130
ITALIA, PINOT GRIGIO

5513 ECHO  $83
CHILE, SAUVIGNON BLANC

5309 VINAS ARGENTINAS $83
ARGENTINA, TORRONTES

espumantesespumantes

brancosbrancos

rosèsrosès
1014 NIEVES ANDIVAS   R$98
ARGENTINA, MALBEC

1116 EXCELSO SUPERIOR   R$130
CHILE, MERLOT

tintostintos
1016 ANDES PLATEAU COTA 500  $277
CHILE, CARBENET SAUVIGNON

1017 PRIMITIVO CANTINE DI TUFO PUGLIA  $166
ITÁLIA, PRIMITIVO

1018 NANCUL CLASSIC  $131
CHILE, CARBENET SAUVIGNON

1020  PAULITEIROS $68
PORTUGAL, SYRAH E TOURIGA NACIONAL

1022 EL TORITO  $79
ESPANHA, TEMPRANILLO

1117 RICORDI ROBLE  $130
ARGENTINA, MALBEC

1118 RICORDI ROBLE  $130
ARGENTINA, CARBENET SAUVIGNON

1119 ADEGA GRANDE DOC TEJO  $130
PORTUGAL, BLEND

1120 EXCELSO SUPERIOR  $130
CHILE, PINOT NOIR



ENTRADAS

642 GUIOZA
(4 UNID)

680 HARUMAKI 
(4 UNID)

621 CARPACCIO SALMÃO
TRUFADO 
(30 LÂMINAS)

654 CARPACCIO SALMÃO
(30 LÂMINAS)

600 EDAMAME

652 SUNOMONO 
(450G)

653 CEVICHE
(450G)

666 SHIMEJI
(450G)

624 MISSOSHIRO

690 TARTAR DE SALMÃO

612 TARTAR DE ATUM

619 BATERÁ DE SALMÃO
(8 UNIDADES DE SALMÃO BATIDO
COM CRISPY DE BATATA DOCE,
SALMÃO E SHARI)

Vegetariano

$25

$25

$119

$99

$28

$20

$70

$39

$59

$64

$71

$21



TEMAKIS

HOT ROLL
10 UNIDADES

NIGUIRI
DUPLA

636 TEMAKI PHILADELPHIA
656 TEMAKI ATUM
646 TEMAKI SHIMEJI
634 TEMAKI CALIFÓRNIA
635 TEMAKI SALMÃO GRELHADO
637 TEMAKI HOT
632 TEMAKI PEIXE BRANCO

$39
$41
$33
$29
$35
$39
$37

625 HOT SALMÃO HARUMAKI 
638 HOT PHILADELPHIA
647 HOT SHIMEJI

$45
$42
$33

618 NIGUIRI SALMÃO
617 NIGUIRI DE BARRIGA TRUFADO
645 NIGUIRI ATUM
649 NIGUIRI PEIXE BRANCO

$22
$28
$24
$21



SASHIMI

DYO

URAMAKI

10 FATIAS 

8 UNIDADES

8 UNIDADES

609 SASHIMI TRUFADO 
613 SASHIMI ATUM 
610 SASHIMI SALMÃO 
611 SASHIMI PEIXE BRANCO 

$79
$68
$62
$56

648 URAMAKI ESPECIAL
689 URAMAKI SALMÃO
643 URAMAKI SALMÃO ABACATE 
655 URAMAKI ATUM
622 URAMAKI CALIFORNIA

$59
$45
$49
$45
$30

606 DYO PEIXE BRANCO 
644 DYO SALMÃO 
608 DYO ATUM  
630 DYO DE PEPINO COM SHIMEJI 

$49
$58
$61
$41



631 BAMBU (9 PEÇAS) 
3 SASHIMI, 6 SUSHIS ESPECIAIS
À MODA DO CHEF

629 GRELHADO (21 PEÇAS)
1 TEMAKI GRELHADO, 
8 URAMAKI GRELHADO, 
12 HOT ROLL

602 MEGA WAVE (15 PEÇAS) 
3 NIGUIRI, 4 DYO, 4 URAMAKI,
3 SASHIMI, 1 TEMAKI

601 ORQUÍDEA (38 PEÇAS) 
4 SAHIMI, 4 NIGUIRI, 8 URAMAKI,
8 HOSSOMAKI, 2 DYO, 12 HOT ROLL

604 OGATHI (56 PEÇAS) 
12 SASHIMI, 8 NIGUIRI, 
8 DYO, 8 URAMAKI, 
8 HOSSOMAKI, 12 HOT ROLL

603 PADANG PADANG (94 PEÇAS) 
20 SASHIMI, 8 DYO, 
10 NIGUIRI, 24 HOT ROLL, 
16 URAMAKI, 16 HOSSOMAKI

COMBINADOS

$80

$77

$95

$199

$280

$399



856 ITAMAMBUCA 
SHARI, PEIXE, CEBOLA
ROXA, MANGA, BATATA
DOCE CRISPY, CREAM
CHEESE, GENGIBRE E KANI

857 FELIX 
SHARI, PEIXE, TOMATE
CEREJA, ABACATE,
RASPAS DE LIMÃO
SICILIANO, SUNOMONO E
CREAM CHEESE

854 VERMELHA
SHARI, PEIXE, SHIMEJI,
CEBOLA ROXA, MANGA,
ABACATE E CREAM CHEESE

858 PRUMIRIM
SHARI, SHIMEJI,
SUNOMONO, MANGA,
ABACATE, TOMATE
CEREJA, E BATATA DOCE
CRISPY

POKE

$75

$75

$75

$72

SUGESTÕES



POKE
$79

MONTE O SEU

SHARI
MIX DE FOLHAS
ARROZ COM FURIKAKE

BASES Uma ou duas

COMPLEMENTOS

ABACATE
CENOURA
EDAMAME
CEBOLA ROXA

MANGA
SUNOMONO
TOMATE CEREJA
KANI

Até 3

PRINCIPAIS

SALMÃO
ATUM

PEIXE BRANCO
SHIMEJI

Escolha uma
Adicione segunda proteína +$14,00

FINALIZAÇOES
CREAM CHEESE
PIMENTA SRIRACHA
CHIPS DE BATATA
WAKAME

MASSAGO
FURIKAKE
NORI
GARI

Até 2

(Ovas)

(Alga)
(Gengibre)


